[l team del Vieux Valais vi da il

BENVENUTO .~ &

Venite a trascorrere un momento piacevole e conviviale in

nostra compagnia.’




ANTTITPASTI

PICCOL GRANDE

A

TAGLIERE DI CARNE SECCA DEL VALAIS 21 31

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DEL VALLESE 23 34

Carne secca, prosciutto crudo, pancetta, salsiccia, formaggio raclette

TRIO DI BRUSCHETTE V 13,90

ZUPPA DI VERDURE V 12

VELLUTATA DI ASPARSGI V 12

I NS AL ATE PICCOLA GRANDE
INSALATA VERDEY 8 13,50

ﬁ INSALATA VERDE CON POMODOP\INIV . 9 16’50

INSALATA MISTA V'
INSALATA ESOT

Gamberi alla grl

17

34

34

~



ROSTIS AL NATURALE 17.50

Supplemento: Formaggio 4-  Pancetta 2,50 Pomodoro 1,50

Uova 2,50 Formaggio di capra 3,00

PANE AL FORMAGGIO  19.-

Supplemento Prosciutto cotto 2,00

FONDUTAY

CLASSICA

servita con del pane

supplemento di patace

AL POMODORO

servita con patate

LE SERATE RACLETTE

(IL GIOVEDI SERA)

MENU RACLETTE

e Piccolo tagliere di salumi e formaggi del vallese
e Formaggio d'alpeggio a discrezione con patate e cetriolini
e 1pallina di gelato "affogato"” o dessert del giorno

RACLETTE A DISCREZIONE

PORZIONE DI RACLETTE V

Vi



C A R N E

100G 23
TARTARE DI MANZO

150G 33
Con toast e patatine fritte svizzere

300G 45
AFTERSKY BURGER 3
Pane integrale, manzo macinato, dadini di pancetta,
formaggio raclette, pomodori, ketchup, lattuga,
rucola, servito con patatine fritte svizzere
BISTECCA DI MANZO TAGLIATA AL 180G 43
DIAMANTE SU PIETRA ROVENTE 280G 50
Servita con burro alla Café de Paris fatto in
casa
CARNE MISTA SU PIETRA ROVENTE 220G 46
COSTOLETTA ALLA VIENNESE 36
(VITELLO

180G 44
COSTATA DI CERVO SU PIETRA G )
ROVENTE 280 5
BISTECCA T-BONE 700 G - 1KG 75

[ piatti sono serviti con: verdure del mercato o insalata verde e

patatine fritte svizzere o rostis.

Lvieus
vaiais




PASTA

PASTA BOLOGNESE 26

MACARONI MONTAGNARD 28

Cipolla, panna, pancetta (opzionale), formaggio alpino

PESCE

SUGGERIMENTO DI PESCE O FRUTTI DI MARE 39
Pesce fresco o frutti di mare freschi a seconda della

disponibilita

SPIEDINI DI GAMBERI AL PROFUMO ORIENTALE 36

Gamberi alla griglia con erbe tritate, aglio, pomodori a
dadini, zenzero, sambal oelek e scorza di limone

VEGETARIAN

AFTERSKY BURGER 2.0

Pane integrale, burger vegetariano, formaggio raclette, pomodoro, ketchup, 27
lattuga, rucola, servito con patatine svizzere

RAVIOLI FATTI IN CASA

Con ricotta e spinaci

25



LE PIZZE

QUATTRO FORMAGGI

Parmigiano, mozzarella, gorgonzola, formaggio di capra

QUATTRO STAGIONI

Prosciutto cotto, funghi, olive e carciofi

LA MONTAGNARDE

Pancetta, cipolla, panna, formaggio alpino

LE VIEUX VALAIS

PICCOLA

17

18

17,50

19

Chorizo, pere caramellate, gorgonzola, pomodori, rucola,crema balsamico

LE BONBON DE L'AFTERSKY

19

Calzone con brie, mozzarella e salsa di pomodoro, servito su un letto di rucola e

pomodori, condito con prosciutto crg@'g\
R
k.Y

LA TORTA

9

&

b

GRANDE

22

23

22,50

25

25

25

Vi



PER I BIMBI

PICCOLA GRANDE
PIATTO DI PATATINE FRITTE 7,50 13,50
CROCCHETTE DI POLLO, PATATINE FRITTE 14,50 20,50
& INSALATA
PIATTO DI VERDURE 9,90 16
PASTA FRESCA CON SUGO BOLOGNESE 16 20
BISTECCA TRITATA, PATATINE SVIZZERE E 20,50
INSALATA
DESSERT PER I BIMBI
PIERROT 6’90

Pierrot vaniglia e cioccolato O vaniglia e fragola

FUSEE

Ghiacciolo, gusti arancia e ananas

CONINI 6,90

Cono vaniglia o Cioccolato




DOLCI

Il nostro preferito! Una valanga di cioccolato, :
morbida e filante, servita con una pallina di gelato (15 minuti)

IL SUGGERIMENTO DELLA SETTIMANA

Chiedete al/la vostro/a cameriere/a il sapore del
momento.

TORTA FATTA IN CASA

10
Provate le nostre deliziose torte fatte in casa! Chiedete
al/la vostro/a cameriere/a il sapore del momento.

PIZZA NUTELLA 13

eMigux
vaiais




